EleCtrOIUX Cuisson modulaire

PROFESSIONAL 900XP Friteuse gaz 23L

W

391331 (E9KKGABAMCA)
Friteuse gaz 1 cuve de 23 L, 2 demi-paniers

Caractéristiques principales

® Les principaux compartiments sont situés a I'avant pour faciliter I'entretien.
e Cuve en forme de « V » avec zone froide, emboutie & froid.
e Dispositif de sécurité des flammes sur chaque brdleur.
e Thermostat de protection contre la surchauffe, en série sur tous les appareils.
e Allumage piézo pour une sécurité supplémentaire.
® Boutons de réglage congus pour résister aux infiltrations d'eau.
® Régulation thermostatique de la température de I'huile jusqu'd un maximum de 190 °C.
® Fourni en série avec 2 paniers demi-taille et 1 porte latérale droite pour I'armoire.
® Br0leurs haut rendement 21 kW en acier inox, placés & I'extérieur de la cuve, avec dispositif de contrdle de coupure de flamme
e Contrdleur de qualité d'huile portable en option (code 9B8081) pour une gestion efficace de I'huile.
Construction
® |Intérieur de la cuve avec angles arrondis pour faciliter le nettoyage.
® |e modéle posséde des bords & angle droit permettant un assemblage & joints lisses entre les éléments, éliminant ainsi les espaces et
les piéges & salissure.
o Certification IPX5 relative & la résistance & l'eau.
® Panneaux extérieurs en acier inox avec fini Scotch-Brite.
® Lensemble fait 930 mm de profondeur pour fournir une plus grande surface de travail.
® /4 pieds inox réglables en hauteur
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\’ Un accent sur la durabilité

Certifications et reconnaissances

> 3

produit évalué par le fabricant
et jugé conforme aux exigences
de I'UE en matiére de sécurité,
de santé et de protection de
I'environnement
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https://www.electroluxprofessional.com/documentation/iso-certificates/
https://www.electroluxprofessional.com/corporate/the-one-sustainable-partner/

Spécihcations techniques

Gaz

Puissance gaz :

Prédisposé en standard :

Type de gaz Option :

Raccordement gaz :
Informations générales

Capacité de cuve :

Plage de réglage :

Capacité de cuve (MAX):

Poids net :

Poids brut :

Poids d’expédition (net) :

Hauteur brute :
Largeur brute :
Profondeur brute :

Volume brut :

Groupe de certification :

NB de paniers

Etanchéité :

21 kW

Gaz naturel

Gaz Naturel ; GPL
1/2"

21 It MIN; 23 It MAX
120 °C MIN; 190 °C MAX
23 It MAX

57 kg

75 kg

63.75 kg

1080 mm

480 mm

1020 mm

0.53 m*®

GF9IM23
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Schémas d’installation

Avant Cote
o g ) o s
=g 2=
[==) — |
@ o |0
( y (s
D N
e ————————
: T e
= E )1  5m
™S
0| —
™ W = | =
i | 261/2" L
1‘: 648 mm ﬂ s
‘ Jr us |
d‘j == S[2 ;‘;
o (=] 1o
v L g
l¢] —H
23/16 " 11 5/16" 21/4" - le
56 mn 288mm | 56 mn m =
415/16 " 26 9/16 " 315/16 "
126 mm 674 mm 100 mm
Dessus Distances
15 3/4"
400 mm T
TE
(OO BN e
E N )1 o~ 8
Q0 5
/] VA
o E . .
°18 102mm 102
@
01/8"
4mm
I HEES A
" o
" ot : I: ==
oo Wil «E
I |
" Hil e
) " IR
< E " N
=g " nid
© © " LN
N " ::
" ¥
" ¥
I ¥
'te _________________ {j
G = Connexion gaz EQ = Vis équipotentiel
DO =Tuyau de trop plein
La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans préavis. 2026/05/]2

Electrolux

PROFESSIONAL

www.electroluxprofessional.com

4/6



Accessoires

Accessoires inclus

206350 1 Porte droite/gauche 1
927223 Kit 2 demi-paniers pour friteuse OptiOil 151 et 18/23| 1

Accessoires en option

Socles et accessoires de socle

206350 1 Porte droite/gauche

Paniers

927223 Kit 2 demi-paniers pour friteuse OptiOil 151 et 18/23|
927226 Grand panier pour friteuse OptiQil 15L et 18/23L

Rehausses de cheminée

206126 Cheminée diamétre 120 mm

206127 Bague de raccordement pour le conduit & fumée
206303 Mitre pour élément 400mm

206310 BAGUE DE RACCORD. 1/2 MODULE DIAM. 120MM
206400 FILET GRILLE CHEMINEE, 400MM-700/900

Pieds, roulettes et rampes

206135 Kit 4 roues dont 2 pivotantes avec frein. A installer ensemble avec le kit support pour sans pieds intermédiaires ou roues
206136 Kit 2 pieds anti basculement pour fixation au sol (& positionner en diagonal : un & l'avant et I'autre & l'arriére)
206372 Kit support latéral sans pieds intermédiaire ou sur roues, pour friteuses 23L et cuiseurs & pates

Injecteurs gaz
206467 KIT G.25.3 (NL) Injecteur Gaz pour friteuse XP900

Gestion des graisses / huiles

200086 Filtre a huile en acier inoxydable pour friteuses 18/23 litres

206209 Extension de vidange de I'huile pour friteuses 23 L

921023 Filtre & sédiments pour friteuses 23L nouvelle génération (01/2018)

927227 Tige de débouchage pour vidange des friteuses 23L

960645 Déflecteur pour friteuses 23 L (adapté pour les produits lourdement panés/farinés)

Solutions d’installation
206086 Kit de jonction

Plinthes de protection

206180 Couple de plinthes latérales hauteur 180 mm

206203 Plinthe frontale hauteur 180 mm pour friteuses de 23 L (couvre uniquement les pieds)
Couvercles

206201 Couvercle hygiénique pour friteuses de 23 L
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Accessoires

Autres accessoires

927225 Régulateur de pression pour version gaz
Panneaux
216134 2 panneaux latéraux de revétement pour éléments MONOBLOC

Traitement de l'eau

927222 Additif eau anti-corrosion
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